
Produktvorstellung

Das erste Produkt zur Herstellung von Invertzucker für Imker



+ =

Invertzucker zur Fütterung

I N V E R T O F I X bietet einen einfachen und günstigen Weg zur Herstellung von 
Invertzucker zur Fütterung. Es enthält alle dafür notwendigen Komponenten. 

I N V E R T O F I X reguliert außerdem den pH-Wert des Invertsirups, sodass er ideal 
den natürlichen Anforderungen der Bienen entspricht. 

I N V E R T O F I X ist das erste gebrauchsfertige Produkt für Imker zur
Herstellung von Invertzucker aus Haushaltszucker. 

I N V E R T O F I X macht die Fütterung von Invertzucker um bis zu 50% billiger
im Vergleich zum Kauf von kommerziellem Futtersirup. 

Was ist INVERTOFIX ?
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Haushaltszucker



erste Verpackungseinheit: 250 ml  
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250 ml Flasche zur Rekonstitution in Standard- und Bioqualität



Produktdetails

Messbecher
30 ml in 5 ml Graduierung

1x Flasche (250ml) INVERTOFIX
ist ausreichend für Verarbeitung
von 50 kg Haushaltszucker (entspricht
Herstellung von 83 kg Invertsirup 3:2) 

Haltbarkeit:  1,5 Jahre (2 Saisonen)
- wird laufend verlängert: Ziel 2 -2,5 Jahre

Dosierung: 5 ml Invertofix pro kg 
Haushaltszucker im Sirup
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Wie wird INVERTOFIX  verwendet?

max 45°C max 40°C 12 h

min 20°C 24 h

1 Zucker kaufen 2 Sirup mischen,  1:1 oder 3:2

3 5 ml INVERTOFIX 
pro kg Zucker zugeben, 
gut rühren. 

5 Füttern
4 stehen lassen und 

warten (12-24 h), 
nochmals gut rühren

Wartezeit



Haushaltszucker ist ein “Disaccharid” (= Zweifachzucker). 
Er besteht aus den beiden Einfachzuckern (Monosacchariden)
Glucose und Fructose, die miteinander verbunden sind. 
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Invertzucker ist eine Mischung derselben Einfachzuckern
Glucose und Fructose in der beide frei (nicht aneinander
gebunden) sind.

Invertzucker kristallisiert daher nicht. 

Invertzucker ist einfacher in der Struktur, und somit für
Bienen leichter und schneller aufzunehmen.
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Haushaltszucker & Invertzucker
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Lösungen von Haushaltszucker kristallisieren recht schnell, 
vorallem bei niedrigen Temperaturen (wie im Herbst und Winter). 
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Bei Verfütterung von Haushaltszucker nutzen Bienen eine von zwei Strategien
(je nach Situation):

(1) Im Spätsommer, wenn die Temperaturen noch hoch sind, produzieren Bienen ein
Enzym (Invertase), welches den Haushaltszucker zu Invertzucker verdaut, bevor
Sie das Wasser verdunsten (Sirup eindicken) und das Futter einlagern.
Das belastet die Bienen und kostet extra Energie; es reduziert die
Lebenserwartung von Arbeiterinnen.

(2) Später, bei niedrigeren Temperaturen können die Bienen den Haushaltszucker
nicht mehr umwandeln und er gelangt in den Darm. Dort führt er zu einer
künstlichen Vermehrung von Bakterien, die dann den Zucker verdauen helfen.
Das kostet Energie und stört das Verdauungssystem. Es reduziert die
Lebenserwartung von Herbst- und Winterbienen.

Wenn Haushaltszucker nach dem Sommer verfüttert wird, können die Bienen ihn
nicht mehr umwandeln und das Futter kristallisiert bis zum Winter in den Waben.
Für die Bienen ist das kristallisierte Futter verloren und sie verhungern über den
Winter trotz scheinbar ausreichender Futtermenge.
Gefahr des Volkverlustes

Fütterung mit Haushaltszucker kostet
extra Energie; Gefahr Winterverluste
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Honig enthält als Basis dieselben freien Einfachzucker (Glucose & Fructose) wie
Invertzucker. Daher ist der Körper der Bienen gut an Invertzucker angepasst und
dieser wird rasch im oberen Verdauungstrakt aufgenommen und stellt Energie bereit.

INVERTZUCKER muss also nicht extra umgewandelt werden und kann daher direkt als
Futter von den Bienen eingelagert werden. Das spart Energie.

INVERTZUCKER belastet das Verdauungssystem der Bienen NICHT und hilft eine
ausgeglichene Bakterienflora aufrecht zu erhalten.

INVERTZUCKER kristallisiert nicht. Daher kann er zur sicheren Auffütterung, zur
Reizfütterung im Frühjahr oder für eine etwaiige Notfütterung verwendet werden.

Mit INVERTOFIX hergestellter INVERTZUCKER hat dieselbe Azidität (pH-Wert) wie
Honig und hilft den Bienen eine gesunde Darmflora aufrechtzuerhalten.

Mit INVERTOFIX hergestellter INVERTZUCKER ist das ideale Bienenfutter und ein
idealer Honigersatz für die Bienen im Winter. 

Invertzucker, das ideale Bienenfutter
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Späte Fütterung mit Haushaltszucker: 
Gefahr des Volkverlustes - Kristallisation

September Oktober November Dezember

- Bienen brauchen
Energie f. Inversion

- Bienen entfernen Kristalle (nicht brauchbar)
- Gefahr von Verhungern und Winterverlust

- bei niedrigen Temperaturen
funktionert Inversion nicht
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Invertfutter mit INVERTOFIX :
Sicheres und starkes Überwintern

September Oktober November Dezember

- Bienen können gesamtes Futter verwerten
- sicheres und starkes Überwintern

- spart Energie
- erhält gesunden Verdauungstrakt

syrup
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Produktformate
(in Bioqualität & Standardqualität)

Aufbewahrung: Raumtemperatur

= 4 – 6  Völker = 16 – 24 Völker = 80 – 120 Völker
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INVERTOFIX reduziert Kosten
für Futter um bis zu 50% 
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- 46%

Herstellung von 83 Kg Invertsirup (3:2)

Ingredienzien Preis pro Einheit Einheiten Total 
Zucker (pro kg) € 0,69 x  50 € 34,50 
Inverto-Fix ( 1 Flasche - 250 ml) 11,09 x    1 €  11,09
Total € 45,59

Kauf von 70 kg  Invertsirup (e.g. Api-invert)

Price pro Einheit Einheiten Total 
e.g. Api-invert (pro kg) € 1,20 x  70 € 84,00
Zustellung ?
Total € 84,00



Keine Kristallisation in Waben
über den Winter.

Bienen können gesamtes Futter 
nutzen. 
Sicheres und starks Überwintern. 

Keine Gefahr von Verhungern
und Winterverlusten.

Kein Energieverbrauch für Inversion.
Längere Lebensdauer der Bienen.

Vorteile von INVERTOFIX

Reduziert Kosten für Futter 
um bis zu 50%.

Idealer pH für Bienen. 
Erhält Darmgesundheit. 

Bessere Kontrolle über die 
Qualität des Futters.
Keine minderwertigen Zucker.

Verfügbar in Bioqualität. 
Geeignet für die Bioimkerei.
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Herstellung von frischem Invert-
syrup, ohne HMF Bildung.HMF closed

Felxibilität Invertsyrup
herzustellen wenn benötigt.



We look forward to discuss distribution with you! 


